


Antipasti Freddi

INSALATA DI MARE 10
INSALATA DI SCOGLIO CON FAGIOLINI E PATATE 10

CEVICHE 13
Piatto tradizionale peruviano

BACCALA MANTECATO 13

TARTARE DI TONNO CON CHUTNEY DI PESCA E AVOCADO 14

Antipasti Caldi

IMPEPATA DI COZZE 9
COZZE ALLA TARANTINA 9

POLPO CARAMELLATO CON POMODORINI,
PESTO DI RUCOLA E BURRATA 15

PENTOLACCIA 15

SPIGOLA, CAPRINO, ERBE SPONTANEE E MELA VERDE DISIDRATATA 13

Degustazioni

DEGUSTAZIONE ANTIPASTI FREDDI 15
5 portate scelte dallo Chef

DEGUSTAZIONE ANTIPASTI CALDI 15
4 portate scelte dallo Chef

DEGUSTAZIONE COMPLETA 23
4 portate fredde e 3 portate calde scelte dallo Chef




Primi
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 10

PADELLATA COZZE E PACCHERI 10
Min 2 persone

TONNARELLI CACIO & PEPE E TONNO 13
TAGLIATELLE ALLA MARINARA 12

GNOCCHETTI DI “CARLO” 12
Gnocchi, scampi, gamberi, zucchine, carote, panna e curry

RAVIOLI RIPIENI DI BACCALA MANTECATO
CON SALSA Al CANNOLICCHI 16

Secondi

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI CON SALSA TARTARA 16

FRITTURA MISTA DELL’ADRIATICO CON SALSA TARTARA 18

ENJOY THE SUMMER 20
Ricciola, gamberi, pan brioche, mandorle, frutti rossi, pomodorini confit

ARROSTO SOLERO 22
Arrosto misto di pesce secondo disponibilita

PESCATO DEL GIORNO S.Q.
Al forno, al sale, al vapore o alla piastra




Pinse Rosse

MARGHERITA 9
pomodoro e mozzarella

DIAVOLA 10
pomodoro, mozzarella, salame piccante

ALICI 11
pomodoro, mozzarella, alici, capperi, olive

BUFALINA 11
pomodoro, mozzarella di bufala

PARMIGIANA 12
pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano, salsiccia

MAIALINA 13
pomodoro, mozzarella, bacon, salsiccia

CAPRICCIOSA 13
pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, olive, carciofi

PECORARA 13
pomodoro, mozzarella, pecorino, salsiccia, cipolla rossa di Tropea caramellata

Pinse Bianche

ORTOLANA 10
mozzarella, verdure di stagione

SALSICCIA E PATATE 11
mozzarella, patate arrosto, salsiccia, salsa demi-glace

CROSTINO 12
mozzarella, prosciutto cotto e funghi

SGOMBRO 13
sgombro, pomodorini confit, hummus di ceci, songino

MORTADELLA E BURRATA 14
mozzarella, mortadella, burrata, crema di pistacchio, granella di pistacchio

PARMA 14
mozzarella, prosciutto crudo di Parma, rucola, Grana Padano




Contorni

INSALATA VERDE 3
INSALATA MISTA 3.5
VERDURA COTTA DI STAGIONE 4

PATATE AL FORNO 4

Friggitoria

PATATE STICK/CHIPS 4

VERDURE PASTELLATE 5

PETALI DI CIPOLLA 5

OLIVE ALL’ASCOLANA 6




| Dessert
SORBETTO 3
TIRAMISU 5

PANNA COTTA 5
Frutti di bosco
Caramello
Cioccolato

TORTINO AL CIOCCOLATO 6

TARTUFI ARTIGIANALI “CORALLINI” 6
Classico al cioccolato e nocciola
Liquirizia
Noci e fichi
Pistacchio
Limone

CANNOLO CROCCANTE CON CREMA PASTICCERAE
FRUTTA DI STAGIONE 7

Le Bevande

ACQUA NATURALE/GASSATA 11 1,5

VINO DELLA CASA 21 5
Passerina Biologica IGT, Vino frizzante

VINO DELLA CASA11 9
Passerina Biologica IGT, Vino frizzante

CAFFE 15

*COPERTO 2,5
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